ACD
Aachener Caritasdienste
gemeinnutzige GmbH

Sie suchen eine Ausbildungsstelle als Fachpraktiker/in Kiiche (Beikoch)? Wussten
Sie, dass Sie diesen Beruf auch in einem Seniorenheim, wie dem Seniorenzentrum St.
Anna, erlernen kdonnen? Klingt vielleicht merkwurdig, ist aber mdglich! Wir in St. Anna
bieten einen Ausbildungsplatz zum/zur Fachpraktiker/in Kiiche an - mit top Arbeitszeiten
und fairer Vergutung in einer jungen und modernen Atmosphare.

a

St. Auna

Stellenbeschreibung:

Fachpraktiker/innen Klche
wirken beim Zubereiten und
Anrichten von unterschiedlichen
Gerichten mit, sie kochen, braten,
grillen, schneiden Gemuse. Fach-
praktiker/innen Kiche nehmen
auch Lieferungen an. Sie prufen
die Qualitat und lagern die Waren
sachgemal ein. Fachpraktiker/
innen Kiche halten bei ihren
Tatigkeiten stets die Vorschriften
zur Lebensmittelhygiene ein. Die
Ausbildung dauert drei Jahre und
ist ein anerkannter Ausbildungs-
beruf im Gastgewerbe.

Anforderungen:
Handwerkliches Geschick etwa
beim Schneiden von Gemduse
oder beim Garnieren sollten Sie
mitbringen. Ein guter Geruchs-
und Geschmackssinn z.B. beim
Abschmecken ist von Vorteil.
Sorgfalt und Verantwortungs-
bewusstsein beim hygienischen
Arbeiten, beim Einhalten lebens-
mittelrechtlicher Vorschriften
sind sehr wichtig.

Und Sie sollten fit sein und eine
gute korperliche Konstitution
haben, denn viele Tatigkeiten
finden im Stehen statt.

Voraussetzungen:

Die Ausbildung zum/zur Fach-
praktiker/in Kiche kann man
auch ohne  Schulabschluss
beginnen. Die Agentur fur Arbeit
stellt fest, wer sich dafur eignet.

Wichtig ist, dass Sie Interesse
und Freude an lhrem Beruf
haben. Grundkenntnisse sind
bei Ausbildungsantritt vorteil-
haft. Gerne konnen Sie auch
vor Ausbildungsbeginn ein
ein- bis dreimonatiges Prak-
tikum oder ein Schulpraktikum
bei uns machen.
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