[ Keine ]
% Kartenzahlung
bl . a
ot Speiseplan St. runc
fiir die Woche vom 29.04.2024 - 06.05.2024
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé | Abendessen Beilage
flligel h Ites i Matjesfil it frisch
Montag N . Gefliigelgeschnetzeltes in . atjesfilet mit frischen Nachmittagskaffee .
Bouillion mit Ei b,g TomatensofRe b,g,i,a1 dazu Zwiebeln b,g dazu Bratkartoffeln| Erdbeerquark: Cornichons bg
29.04.2024 . . . dazu Kekse 1,i,m,a1
Gemiisereis b,g b,g und Beilagensalat b,g,im
Dienstag Frikadelle bg,.a1,m dazu ?hgae;?;::::)znesl :“ I't :”5;2:: Ei WB2 Brotzeit auf dem
C . Kartoffelpii i und ,8,1,al,m ing.Pfirsich Iswagen 1,i
30.04.2024 remesuppe beal ArtoTre’puree e, in Pommes Frites und eing.FHrsiche Wohnbereich
Bohnensalat b,g .
Beilagensalat b,g
Mittwoch ) frischer Spargel mit Schinken b,g Schnittbohnensuppe mit Waldmeister Buttermilch o
Schnittbohnensuppe dazu kleine Kartoffeln und Wiirstchen b,g, dazu ein Brotchen| Gotterspeise mit Hering in Tomate
01.05.2024 bg, . . Sahnetorte 1,i,m,a1 bg,f
Hollandischer ButtersoRe b,g,m al VanillesoRe i1
Hahnchenbrust mit Rah R
Donnerstag| Spargelsuppe bgi,a1 anhnchenbrust mi .? msoke Hausgemachte Reibekuchen Joghurt mit Eiswagen WB3 i1 | Brotzeit auf dem
"o b,g,i,a1 dazu Kartoffelpiiree i und ' .
02.05.2024 .. b,g,m,a1 dazu Apfelmus Cornflakes i,L1-L6,a1 Wohnbereich
Brokkoli in SoRe ib,g
Freita gebratenes Seelachsfilet ,b,¢ Chefsalat mit gekochten Kokos ] Brotzeit auf dem
8 Brokkolisuppe b,g,i,a1 | dazu Kartoffeln und Blattsalat | Schinken ,Thunfisch und Gouda . Eiswagen WB1 i1 .
03.05.2024 . Sahnepudding i Wohnbereich
mit Ei b,g,m b,g,i,m,f dazu Baguette a1
Szegediner Gulasch mit Blumenkohlgratin mit . Tomatenbulgur
Samstag . ) Nachmittagskaffee Salat mit
04.05.2024 Tagessuppe bg,ia1, | Sauerkraut untereinanderb,ga1i | Hollandischer Sof3e b,g,im dazu Apfelmus dazu Kekse 1imar | Eviint: )
e dazu Kartoffeln Kartoffeln e Fruhllnfzza\;vmbeln
Rinderroulade b,g dazu Hihnersuppe mit i ) ) )
T B h Aprik fl B f
sonntag | Hithner Nudelsuppe Schwenkkartoffeln und Muschelnudeln b,g,m,a1 dazu ein ayrischcreme mit _p” osenfladen rotzeit au f:lem
06.05.2024 b,g,al . . Fruchtsol3e i,1 mit Sahne 1,i,m,a1 Wohnbereich
Apfelrotkohl mit Lorbeer b,g,m Brotchen a1

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Wunschgerichte der Bewohner*innen werden mit Stern gekennzeichnet

Anderungen vorbehalten!

Vegetarische Gerichte

Unterschrift Bewohnerbeirat:




