Speiseplan a

. s St. 4
fir die Woche vom 09.06.25 — 15.06.2025 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.dessen
Beilage
SpieBbraten "Winzer" b,g,i,a1,m - . . Erdbeer
Mont "t o StiBer Kirschmichel aus dem ] -
09 oc;nz?)is Bou'glg'?::"t El | dazu Kartoffeln und Blumenkohl ( Fruchtjoghurt i Sahneschnitte saurest:‘;emuse
A e mit Hollandischer SoRe b,g,i,a1,m Ofen 1,im,a1 1,,M,al '
) Hahnchenbrust in Kraut 3 .. . .
Dienstag Cremesuppe annchenbrust in fraltersoise Ocher Sauerbratengulasch Eiswagen Brotzeit auf dem
_ b,g,i,al,m dazu Kartoffeln und ) Apfelmus )
10.06.2025 b,g,i,al,m b.g,i,a1,1,2,3,4,5 dazu Pommes Frites Tagespflege 1,,ma1| Wohnbereich
Tomatensalat b,g
Mittwoch Schweinefilet Medaillions b,g,i,a1, Rheinische Erbsensuppe mit ] Brotzeit auf dem
Boullion b,g,i,a1,m dazu Kartoffeln und Erbsen und Raucherfleisch b,g dazu ein GrieRdessert i,a1 Elswagen WB2 )
11.06.2025 .. . 1,iM,a1 Wohnbereich
Mohren b,g,i,a1 Brotchen a1
_ . Kartoffel Grillgemiisepfanne _
Donnerstag Cremesuppe Spaghetti Bolognese mit dazu ein Tomaten KriuterDipp Quarkdessert Eiswagen WB3 Klassischer
12.06.2025 b,gi,al,m Mediteranen Gemiise b,g,i,a1, ( Heidelbeerei 1,i,M,al Nudelsalat b,g,im
b!glil
. Gebratenes Seelachsfilet b,g,i,a1,m . . .
Freitag . Sabdan Dicke Bockwurst mit Senf b,g . Eiswagen WB1 | Brotzeit auf dem
M Pudding K Il g
13.06.2025 alscremesuppe | dazu Kartoffelbngl:‘rld Gurkensalat dazu Pommes und Salat b,g,i,m udding Rarametli 1,i,M,al Wohnbereich
Niirnb Wiirstch f ingi
Samstag Tagessuppe b,g,i,a1 K:rr:of?(:;gsi:\m ufrz : f::zuu Hahnchenpfanne Paella Art b eing.Pfirsiche Nachmittagskaffee Herine In
14.06.2025 | 5o PRE bELALM P beal P & & dazu Kekse 1ma1 | TOMatensofie
Sauerkraut b,g,a1 b,g,al
Sonntag Bouillion mit Kasselerbraten dazu BiersoBe | Nudelsuppe mit Fleischkldsschen Vanille Mousse Apfelkuchen 1,im,a1| Brotzeit auf dem
15.06.2025 Nudeln b,g,i,a1,m b,g,i,al ,KIoRe a1 und Rotkohl b,g,a1 b,g,i,al ' mit Sahnei Wohnbereich

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstirker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht ( Unterschrift Beirat




