Speiseplan af
. e St 4
fiir die Woche vom 16.06.25 — 22.06.2025 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.d essen
Beilage
Gefliigelfrikadelle b,g,a1,m,i dazu . . .
Montag Bouillion mit Ei Rahmsof3e ,Penne und Brokkoli Brathartoffeln b1 dazu ein Fruchtjoghurt i Nachmittagskaffee | saures Gemiise
16.06.2025 b,g,i,al,m in Butter bgali Spiegelei und Spinat b,g,i,al,m ( dazu Kekse 1,i,M,al1 b,g
Dienstag Minestrone b« a1 Hihnerfrikassee dazu Reis mit Bratrolle .Spezial bg,1,2,35 Mit eine.Obst Eiswagen Brotzeit auf dem
17.06.2025 82 Erbsen b,g,i,a1 Pommes F”te:g‘:ra‘f Gurkensalat &- Tagespflege 1,,ma1| Wohnbereich
Mittwoch Klassische Rindergulasch dazu Sch ksteak mit Grillt t . Brotzeit auf d
Cremesuppe Bandnudel d Méh lat chwenksteak mi riitomaten Kirsch G6tterspeise E|swagen WB?2 rotzeit aur aem
18.06.2025 b,g,i,al,m andnude "b:?al - ohrensala dazu Kroketten und Salat b,g,i,a1 1,i,M,al Wohnbereich
Donnerstag o Hahnchenschenkel aus dem Ofen| G0 iseauflauf mit Kartoffeln . . Blechkuchen Pumpernickel
19.06.2025 Bouillion bg, dazu Kartoffeln und _ ( Vanillepuddingi LiMal mit Frischkise
D Sommergemiise b,g,i,a1 b,g,i,al b,g.i,al
Freitag Gemiisesupbe b Seelachsfilet in DillsoBe dazu | Budapester SpieR dazu Pommes Erdbeerquark Eisw?_gl\t:n1WB1 Brotzeit auf dem
107 . III ’ .
20.06.2025 PPE be Kartoffeln und Salat b,g,i,a1 Frites und Salat b,g,i,a1 q ! Eistﬁpfchean WB3 Wohnbereich
Samstag T M6hre$:ntereina:3nder bg.i,al d:;zu gebratene Asia Nudeln mit Aofel Nachmittagskaffee Klassischer
agessuppe b,g,i,a1, i uri t t
21.06.2025 g ppe bsg,ialm | eine Thiiringer ré wurst un Gemiise baokizins ( pfelmus dazu Kekse 1im.a1 Kartroffelsalat
Senf b,g,l,al b,g,l,al
Schweinebraten dazu Germknodel mit VanillesoRe i Brotzeit auf dem
22.06.2025 | Karottensuppeb,s | SemmelkléRe und Speckbohnen Orangen Moussei | Sahnetorte 1,i,m,a1 .
P ¢
bgial Wohnbereich

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 SiiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Vegetarisches Gericht (

Anderungen vorbehalten!

Unterschrift Beirat :




