Speiseplan a

. e St 4
fiir die Woche vom 14.07.25 — 20.07.2025 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.d essen
Beilage
Gefliigelfrikadelle b,g,i,ai,mdazu | _. . i
Montag Bouillion mit Ei v glalm Fischfilet f,¢,o dazu Bratkartoffeln . Nachmittagskaffee| saures Gemiise
: Kartoffelstampf ib,g und Bananenjoghurt i
14.07.2025 b,gi,al,m . . und Tomatensalat bg dazu Kekse 1,i,m,a1 b,g
Blumenkohl mit Petersilie b,g,i,a1
Dienst Niirnb Wiirstchen b,g, d C t b,g,5,1,2,3,4 mit i i
ienstag Kaltschale i trnberger Wiirstchen b,g, dazu urrwaJrs b,g,5,1,2,3,4 Mi Obstsalat Eiswagen Brotzeit auf f:iem
15.07.2025 Kartoffeln und Salat b,g,i,5 Pommes Frites und Salat b,g,i,5,m Tagespflege 1,,ma1| Wohnbereich
Mittwoch | Bouillion mit Reis ) Linsensuppe b,g,i,a1 dazu eine . Eiswagen WB2 | Brotzeit auf dem
Spaghetti Bologne ,8,alL,i . . GrieRd ti, g )
16.07.2025 b,g,i,al,m pag ENESE beat, Bockwurst und ein Brotchen a1 riebdessert ial 1,i,Mm,al Wohnbereich

Putenrollbraten b,g,i,a1 dazu Bulgursalat a1,b,g

Apfelpfannkuchen 1,im,a1 dazu Quark mit

Donnersta orye . i .
17.07 2025g Bouillion bg, Kartoffeln und Gemiise in _ ( Mandarinen Elsw?:gltwer;WBs mit Tomate und
o Hollandischer SoRe b,g,m,i Vanillequark i1 ! o Minze
) Seehechtfilet in PetersiliensoRe ) ) )
Freitag Cremesuppe o giaif dazu Kartoffeln und Bunter Salatteller mit Schinken |schokoladenpudding| Eiswagen WB1 | Brotzeit auf dem
18.07.2025 b,g,i,al,m = C:.iurkensalat b Ruccula und Gran Padano Kése i i 1,i,M,al Wohnbereich
Ig’ml
Grillteller St.Anna b,g,i,a1 dazu - - )
Samstag | __ _ B/l Tortellini Pomodori in Nachmittagskaffee | schinkenrslichen
gessuppe b,g,i,al,m Kroketten a1,0,g und ( Fruchtkompott _
19.07.2025 Mischgemﬁse in Bechamel oy Tomatensoﬂe b,g,i,al dazu Kekse 1,i,M,al b,g,m,5
Winzerbraten vom Schwein . .
Sonnt .. Kartoffelpfanne mit Paprika b,g Brotzeit auf d
n"as Gemusesuppe b,g,i,al dazu Nusskartoffeln und Cremedessert i Sahnetorte 1,i,m,a1 rotzeit aut aem

20.07.2025 b,g,i,al,m dazu Kréuterquark b,g,i ( WOhnberEiCh

Zucchinigemiise b,g,i,a1

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 SiiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht ( Unterschrift Beirat :




