Speiseplan a

. e St 4
fiir die Woche vom 04.08.2025 — 10.08.2025 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.d essen
Beilage
.. ) Putengulasch in RahmsoRe b,,i,a1,| Roter Heringssalat b,g,im,3 dazu , )
Montag Bouillion mit dazu eemischte Nudeln und e Fruchtauark : Nachmittagskaffee eingelegte
04.08.2025 | Backerbsen b,g,i,a1,m Erbsin und Mahren b a1 Kartoffeln u::iml?»ieﬂagensalat 9 ' dazu Kekse 1,im,a1 | Maiskolbchen b,g
lgllla 12524 "
. . . Curry Bratwurst b,g,1,2,3,4,5 mit ] ] . .
Dienstag Cremesuppe bgia1 Paprikaschote gefiillt b,g,m,a1 dazu Pommes frites dazu ein Joghurt mit Msli Eiswagen Brotzeit auf dem
05.08.2025 R gelber Gemiisereis b,g ) i,L1-L6 Tagespflege 1,,ma1| Wohnbereich
Beilagensalat b,g,im
: Grobe Bratwurst bg dazu Nackensteak b, aus der Pfanne :
Mittwoch . . : '8 - Brotzeit auf d
mtwoc Bouillion b,g, Bayrischer Kartoffelsalat mit | dazu Kartoffeln und Selleriesalat| Wassermelone E'S""aSe“ wB2 rotzeit au ) em
06.08.2025 1,i,Mm,a1 Wohnbereich
R Senfdressing b, b,g,m,i
Hahnchenschnitzel mit
Donnerstag Cremesuppe bg,at GefliigelsoRe b,g,a1, dazu Bunter Grill-Gemiisesalat mit Pudding mit Eiswagen WB3 | Thunfischsalat
07.08.2025 = Kartoffelstampf i und Brokkoli | H&@hnchen bg, dazu Baguette a1 | Vanillegeschmack i 1,i,M,a1 b,g,f
b,g,i,al,
Kibbeling a1,m,b,g, mit
Freitag - Knoblauchdipp i.m dazu Lasagne b,g,a1,m dazu ein Eiswagen WB1 | Brotzeit auf dem
Bouillion b,g,i,a1, ' . Apfelmus g )
08.08.2025 uith &hatm Kartoffeln und Bei'agensa'at BEIIagensaIat b,g,i,m P u 1,i,M,al Wohnbereich
b,g,i,m
. Blatterteig
Samstag | . oo Kdnigsberger Klopse byg,i.a1 dazu Rigatoni Funghi mit eing. Obst Nachmittagskaffee| Champignon
09.08.2025 | ' 8 ppe bgialm | Kartoffeln undbr:te Beete Salat Champignons bgiat ( g. dazu Kekse 1im.a1 Schnecke
) 1,i,M,al,b,g
sonntag Brokkolisuppe b Splesggazzelr(‘ar:l:fig:\e:ﬁ:in "™ | Ofenkartoffeln mit Quarkdipp Panna Cotta i Schwarzwalder - Brotzeit auf dem
10.08.2025 PPE be Bohnengemiise bg.at ibg ' |sahne Torte 1,ma1| Wohnbereich
,8,al,i e

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht ( Unterschrift Beirat:




