Speiseplan af
. . St. Auna
fiir die Woche vom 11.08.2025 - 17.08.2025
. .. .. . : Abendessen
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé .
Beilage

Hahnchenroulade Florenz b,g,i,a1,m

Montag Bouillon beiat dazu Soitzle ma1 und Rostitaler Hawaii mit Ananas und | Kirschmousse mit |Nachmittagskaffee Saureseemiise b
11.08.2025 Bhatm P mas Schinken liberbacken b,g,i,a1,m, Vanillesauce i1 dazu Kekse 1,i,m,a1 & &
Sommergemuse b,g,
) Frische Bratwurst b,g dazu .. ) )
Dienstag . 8 Ocher Sauerbratengulasch Eiswagen Brotzeit auf dem
Cremesuppe b,g,i,a1, Porreegemiise b,g,i,a1 und ) ] Obst )
12.08.2025 b,g,i,a1,1,2,3,4, mit Pommes Frites Tagespflege 1,,m,a1| Wohnbereich
Salzkartoffeln
Mittwoch | Lauchcremesuppe Spagetti Bolognese mit Bunter Gemiiseauflauf mit Kdse | nyini pfannekuchen| Eiswagen WB2 | Brotzeit auf dem
13.08.2025 b,g,i,al Mediteranem Gemuise b,g,i,a1 liberbacken b.g,i,a1 ( 1,i,M,al 1,i,M,al Wohnbereich
Schweineschnitzel Budapest .. .
Donnersta Kartoffelkl6Be a1 mit o . o
14.08.2 025g Cremesuppe b,g,i,al | b,g,ia1m,1,2,3,4 dazu Bratkartoffeln ] ( Eierlikor Creme i1, 6 E|sw?:g;r;1WBS Mini Pizza b,g,i,al,m
RS be und Beilagensalat b,g,im Waldpilzragout bg,a1i o
. Fischstabchen t,b,gm,a1 dazu . .
Freitag -~ i . . o Panna Cotta mit Eiswagen WB1 | Brotzeit auf dem
Bouillion b,g,i,a1, Hiihnerfrikasse b,g,i,a1 mit Reis ) )
15.08.2025 uiil gLasm Kartoffeln t:r;cii:;)mmersalat “ ! bghat M 15 at Erdbeerspiegel i,1 1,i,M,a1 Wohnbereich
Hahnchenbrust b,g, dazu
Samsta i i it Ei ™ - Nachmittagskaffee | Bauernsalat mit
& Tagessuppe b,g,i,al,m Spinateintopf '_“'t Eieromlett Kroketten a1,m,bg und Eistopfchen i1 g )
16.08.2025 b,g,i,m ) dazu Kekse 1,i,m,a1 | Currylinsen b,g,
Selleriesalat b,g,m,i
Kasselerbraten b,g, dazu milder Weile Bohnensuppe mit i
Sonntag Brokkolisuppe b Sauerkraut b,g,a1 und Raucherfleisch b,g, dazu ein Schmand Dessert i |Blechkuchen 1,i,m,a1 Brotzeit auf dem
17.08.2025 PPE be 88 & ' P25 Wohnbereich

Kartoffelpiiree b,g,i,

Brotchen a1

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstirker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht (




