Speiseplan af
. . St. Auna
fiir die Woche vom 22.09.2025 - 28.09.2025
. .. .. . : Abendessen
Vorspeise Meni 1 Menu 2 Dessert Nachmittagscafé .
Beilage

Hahnchenschnitzel dazu

Fischfilet in Senf DillsoRRe b,g,a1,i

Mont GrieBkldssch Nachmittagskaff i
ontag rieiidosschen Rahmsof3e bg,a1,i, Kartoffeln und | dazu Kartoffelstampf b,g,i, und Joghurt Mango i achmIttagskatlee | saures Gemuse
22.09.2025 Suppe b,g,al,i . dazu Kekse 1,i,m,a1 b.g,
Brokkoli b,g,a1,i Tomatensalat b,g,5
Di ] Indisches B h I Currywurst b,g,1,2,3,4,5 mit Ei . . fd
ienstag Brokkolicreme ndisches Buttergesc netze.te.s Pommes Frites dazu ein Salat | Schoko Pudding: iswagen rotzeit au : em
23.09.2025 b,g,al,i vom Huhn b,g,a1,i auf Basmatireis Tagespflege 1,,ma1| Wohnbereich
b,g,m,i,5
] WeiRe Bohnensuppe mit o . .
Mittwoch Riucherfleisch b.g, dazu ein 2 Schweinefilet Medaillions b, Quarkdessert Eiswagen WB2 |Brotzeit auf dem
24.09.2025 Brétch dazu RoOsti b,g,i,a1,m und Salat b,g,i,5 Aprikose i 1,i,M,al Wohnbereich
rotchen a1
Schweinerii - ] ] .
Donnerstag | Tomatensuppe mit : chweineriickensteak mit Pasta Carbonara mit Schinken Eiswagen WB3 F(?cca?hla Brot
25.09.2025 Reis b g aii ZwiebelsoBe b, dazu Kartoffeln | sahnesoRe b,ga1 dazu ein Salat Obstsalat L Mal mit Oliven und
e = und Salat mit Croutons b,g,i,a1 b,g,al,i Tomaten aib,g,
Seelachsriickenfilet in Backteig Dicke Bock tbe d
Freitag ICke BOCkwUrst bg, dazu Heidelbeerd t | Ei WB1 |Brotzeit auf dem
Cremes gali b,g,m,a1 dazu Kartoffeln und . elaelbeerdesser ISwagen
26.09.2025 uppe b,g,al,i g "‘aj Pommes Frites und Krautsalat i 1iM.al Wohnbereich
Beilagensalat b,g,a1,i b,g
Rindergulasch "Stroganoff b,g,a1 . . .
e SiBer Kirschmichl / Auflauf . . i i
Samstag Tagessuppe bga1; | Mit Bandnudeln m.a1 und Sauren / Capuccino Pudding | Nachmittagskaffee Party:salat mit
27.09.2025 , ( i dazu Kekse 1,i,m,a1 Mais b,g,i,m
Gurken LiM.al
Sonnt Aachener Sauerbraten St Ikuch Brotzeit auf d
onntag - .. . reuselkuchen rotzeit auf dem
i | bg5a1,1,2,3,4,6 dazu KartoffelkloRRe . R i
28.09.2025| oovillion beat, - GrieBsuppe a1 mit Griitze ¢ Zitronendesserti | | Blech 1i,Ma1 | Wohnbereich

a1 und Rotkohl b,g,a1

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Vegetarisches Gericht (

Anderungen vorbehalten!

Wunschgericht

Ein alternatives Vegetarisches Gericht kann immer individuell in der Kiiche bestellt werden.



