Speiseplan a

. e St 4
fir die Woche vom 17.11.2025 - 23.11.2025 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.d essen
Beilage
Cevapcici b,g,m,a1 mit Gemiisefrikadelle b,g, mit )
Monta .- ) ) ) ) i Nachmittagskaffee i
& Bouillion b,g,a1 Djwutschreis b,g, und einem Kartoffeln und Blumenkohl in eing.Plaumen & Saures Gemuse
17.11.2025 ] dazu Kekse 1,i,m,a1 b,g,1
Beilagensalat b,g,5,i,m SoRe ib,g,a1,
. Niirnberger Wiirsten b,g dazu Bratrolle Spezial b,g,1,2,3,4,5, mit .
Dienstag Cremesuppe bgai | Bratkartoffeln b,g und Baked | Pommes Frites und einem Salat Goétterspeise Donauwelle 1,i,m,a1 Brotzeit auf dem
18.11.2025 PPE beall 8 P V251 Wohnbereich
Beans b,g,al b,g,i,m,5
Mittwoch Erbsensuppe mit Wiirstchen bg, Ital. Lasagne b,ga1,i dazu ein Milchreis mit Zimt i Nachmittagskaffee | Brotzeit auf dem
19.11.2025 einem Brotchen a1 Beilagensalat b,g,i,m,5 ' dazu Kekse 1,iMal | Wohnbereich
Donnerstag MShrensubbe ba al Koéttbullar mit Rahmsauce b,g,a1,i Parmesanschnitzel b,g,i,a1 mit Zitronen Pudding i | Mini Brezeln 1imat La.ugerigeb?ck
20.11.2025 PPEb&LT nd Kartoffeln dazu Spinat b,g,i,a1 | Wedges b.g und Mohrensalat bg, B! AL mit Fbrlgsical:kase
. Fischfrikadelle b,g,f,a1 mit .. . i i
Freitag | Boullion mit Nudeln = bigifal 1 Gemiisestrudel a1,b,g, mit Nachmittagskaffee | Brotzeit auf dem
21.11.2025 bl Kartoffeln und FingermGhren landisch ¢ Apfelmus dazu Kekse 1ima1 | Wohnbereich
R dazu ein Knoblauchdip ib,g Hollandischer Sauce b, e
Samstag Griinkohluntereinander mit Pasta Pfanne mit Gemiise b,g,a1 Nachmittagskaffee| Farmersalat
Tagessuppe b,g,al,i ) Nusspudding i,L1-
22.11.2025 BESSUPPE bgal, einer Mettwurst b,g, ( UsSpudding iL1-16 dazu Kekse 1,i,m,a1 i,m,b,g
Sonnt Tomat " Ocher Sauerbraten b,g,1,2,3,4,5,6,a1 Bratacfel Brotzeit auf d
onntag omatensuppe mi dazu KI6Re a1 und Rotkohl mit . . ratapreicreme il | Erdbeerschnitten rotzeit aur dem
23.11.2025 Reis b,g,al,i Aofel Tomatensuppe mit Reis b ( 1,i,M,al Wohnbereich
prel b,g,al

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht ( Wunschgericht

Ein alternatives Vegetarisches Gericht kann immer individuell in der Kiiche bestellt werden.




