Speiseplan af
s St. A4
fiir die Woche vom 02.03.2026 - 08.03.2026 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.d essen
Beilage
| Sahne Heringstipp b,g,f,1,3 dazu '
Montag - Bolognese b,g,a1 mit : . Nachmittagskaffee| saures Gemiise
Bouillion b,gi, . Bratkartoffeln mit Speck und Obst
02.03.2026 &lal Gabelspagetti a1 €ing.Lohs dazu Kekse 1,i,m,a1 b,g,1
Zwiebeln bg,
Diensta Gefliigelschnitzel a1,m,b,¢ dazu Currywurst mit Réstzwiebeln . Brotzeit auf dem
& Tomate.nsuppe KriutersoRe a1,1, Kartoffeln und | b.em dazu Pommes Frites und Joghurt Dessert i,1 Puddlqgstreusel )
03.03.2026 bg,i,al . _ Li,M,al Wohnbereich
Buttergemiise in Sofe b,g,i,a1 Salatb,gm,i
) Linsensuppe mit Gemiise und ) gebackener
Mittwoch PP . Schweine Rollbraten b,g,i,a1 dazu | Apfelkompott mit | Nachmittagskaffee| camenbert mit
Mettwurst b, dazu ein N
04.03.2026 . KI6Be a1 und Rotkohl b,g,a1 Streuseln 1,im,a1 | dazu Kekse 1,i,m,a1 Konfitiire
Brotchen a1
b,g,1,al,m
Hausgemachte Fr|kadel.le bemal | galatteller "Italia" mit Mini _
Donnerstag | Gemiisecremesuppe dazu Kartoffelstampf ib und Tomaten und Mozzarellabgi | Mini Pfannkuchen | Blitterteig Geback | Brotzeit auf dem
05.03.2026 b,g,i,al Blumenkohl mit Petersilie b,g,i,a1 ( 1,i,M,a1 1,i,M,a1 Wohnbereich
dazu Baguette a1
Seelachs in Backteig bg.f,a1m, Griechisches Hacksteak b,gm,a1
Freitag Blumenkohlsuppe dazu Kartoffeln, Salat und auf Tomaten Reis bg, dazu Puddingdessert |Nachmittagskaffee | Brotzeit auf dem
06.03.2026 b,g,i,al e Karamell i,1 dazu Kekse 1,,m,a1 | Wohnbereich
RemouladensoRe bgm, Tzatzikiibe,
Samstag S.chwein.e gulasch mit Kaiserschmarren mit Nachmittagskaffee Klassischer
Tagessuppe b,g,a1,i |Champignons in RahmsoRe b,g,a1,i ( Obstkompott _ Kartoffelsalat
07.03.2026 dazu Bandnudeln a1 Vani"esoBe 1,i,M,a1 dazu Kekse 1,i,M,al b.g,m,i
Schweinekammbraten in .
Sonntag Bouillion mit ZwiebelsoRe b,ga1 dazu Vegetarische Couscous Donauwelle vom | Brotzeit auf dem
o . ) ( Schmanddessert 1,j, _ _
08.03.2026 Backerbsen a1 Kartoffeln und Bohnengemuse Gemusepfanne b,g,al-a6 Blech 1,i,M,al Wohnbereich

b,g,al

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht ( Wunschgericht




