Speiseplan af
. e St 4
fiir die Woche vom 20.04.2026 — 26.04.2026 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.d essen
Beilage
Montag Bouillion b,g,,a1 Spaghetti Bolognese !a,g,i,al mit Fischfilet b,g,i,ail,fdazu Kartoffeln eing.Obst Milch_schnitte saures Gemiise
20.04.2026 Gabelspaghetti a1 und Salat mit Croutons a1,b,g 1,i,M,a1 b,g,
Dienstag Cremesunbe ba il Putengulasch "Ungarisch" b,g,i,a1 Jagerschnitzel b,g,i,a1 dazu Gotterspeise Nachmittagskaffee | Brotzeit auf dem
21.04.2026 PPE bela dazu Bandnudeln a1 Pommes Frites und Salat b,g,i,a1,m, P dazu Kekse 1,,m,a1 | Wohnbereich
Linsensuppe mit Wiener Krauterbraten in Zwiebelsol3e
Mittwoch " : b,gi,a1 dazu Kartoffelstampf i,a1 , - Blechkuchen Toast Hawaii
Wiirstchen b,g,i,a1 dazu ein o ’ Milchreis mit Zimti| .o )
22.04.2026 Brétchen at und Holzfillergemiisepfanne Mohn" 1,im,a1 alibg
b,g,i,al
Hahnchenschnitzel mit . x
Orichette (Ohrchennudeln) . .
D t : Nachmittagskaffee | Brotzeit auf d
onnerstag Cremesuppe b,g,i,a1 Cornflakespanade bg,ia1 dazu Carbonara mit Schinkensahne Pudding i achmittagskatiee, Brotzeit au ) em
23.04.2026 Kartoffeln und Buttergemuse dazu Kekse 1,i,M,al Wohnbereich
aLbgi SoRe b,gi,a1
Freitag Gemiisesuppe & Paniertes Seefischfilet b,g,i,a1,f Cevar;u?l :,g,;:,:tiaz.u F:;s;utaler Abfelmus Schokoriegel Brotzeit auf dem
/) ;i:al & ’ ol . .
24.04.2026 PPE b dazu Kartoffeln und Salat b,g,i,m &b . &Lm P 1,i,M,al Wohnbereich
Paprikadipp ib,g
i Gnocchi in TomatenrahmsoRe
Samstag Tagessuppe b,g,ai,i K;a“'ii::;i‘::l‘fpfe :?::iu mit Mediteranen Gemiise bg,ia1 | Nusspudding iLi-t6 Nachmittagskaffee| Thunfischsalat
25.04.2026 | = 25€°SUPPE baali PETNSOBE betalm e PUCAING L1118 | Hazu Kekse 1,im,a1 b,g,i,m,f
Gemusereis b,g, (
Putenbrust in Honigsud b,g,i,a1 vepus . . . .
Sonntag Rindfleischsuppe Kraftige Rindfleischsuppe mit _ _ Brotzeit auf dem
26.04.2026 b.gial dazu Kartoffeln und Blumen Einlage dazu ein Brotchen Cremedesserti1 | Sahnetorte 1,i,m,a1 Wohnbereich

Brokkoli Mix in Butter b,g,i,a1

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstirker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht (




