Speiseplan a

. e St 4
fiir die Woche vom: 18.05.2026 — 24.05.2026 e
Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé Aben.dessen
Beilage
Montag Schweinegulasch b.g,i,a1dazu Roter Heringssalat b,g,f,1,i mit Kisekuchen vom
18.05.2026 Bouillion b,g,i,a1 Maccharoni a1 und Erdbeerquark i Blech Cornichons
09 Tomatensalat bgs kleinen Kartoffeln ec
. Gvroseeschnetzeltes in Currywurst b,g,1,2,3,4,5 mit . .
Dienstag | emesuppe bgia1 Sahn\ésoﬁge b,gi 1c:azu R(Ieis b Pommes Frites und Bananenjoghurt i1 |\ 2cnmittagskaffee  Brotzeit auf dem
19.05.2026 PPE bela d K oBha I 8 Jo8 "> | dazu Kekse 1,i,ma1 | Wohnbereich
und Karottensalat bg Beilagensalat b,gm,i
" h Hahnchenschenkel aus dem | salatteller mit Hihnchenbrust Schokolad 5 iy
ittwoc Ofen b.e. dazu Kartoffeln und d Ei . . chokoladen rotzeit auf dem
T gl &) und Ei bg,m,i dazu Baguette a1 .Obst g
20.05.2026 aBESSUPPE bie.at, €ing.Lohs Rollchen 1,i,m,a1 Wohnbereich
Beilagensalat b,g,im
.. Toast Melba mit
Donnerstag Schweinebraten mit SenfsoRe Hahnchenlloelier at;s .fiefml Ofen Butterkuch Pfirsich
. . . i mit Zwiebeln und Apfeln b, utterkuchen .
21.05.2026 Cremesuppe b,g,ial | b,galidazu Kartoffelgratin b,g,i, P g Apfelmus LiMal iiberbacken

und Bechamelgemiise bgial | 45,y Kartoffelstampf b,gia1

b,g,i,al,

Mehliertes Fischfilet b,g,a1,f dazu Leberkis aus der Pfanne b,

Freitag | Brokkolicremesuppe | Kartoffeln und Beilagensalat mit | go,u warmer Kartoffelsalat g Puddingdessert |Nachmittagskaffee Brotzeit auf dem

22.05.2026 b,g.alL,i ) Vanille i1 dazu Kekse 1,,m,a1 | Wohnbereich
Croutons b,g,i,m,a1 und Rettichsalatb,g

Knusperschnitzel an RahmsoRe

Samstag | L o e e e Kasespatzle dazu Rostzwiebeln | mangojoghurt mit | Nachmittagskaffee Wurstsal?t mit
23.05.2026 | ocooUPPebeall Ibata : N ¢ Miisli 16 | dazu Kekse 1imar | OtE€N ZWiebeln
und Mohren b,g,a1,i 81,8 b.g,
K lerbraten b,g, d . . . .
Sonntag | Spargelcremesuppe asSEIErbraten b, dazu Vegetarische Soja Bolognese Heidelbeer Brotzeit auf dem
) Kartoffelstampf b,g,i, und Mousse i1 _ )
24.05.2026 b,g,al,i b,g,al, dazu Gabelspaghetti al Sahnetorte 1,i,M,al Wohnbereich

Sauerkraut mit Lorbeer b,g,a1

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstirker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht ( Bewohner Wunsch




