Speiseplan

fiir die Woche vom 24.08 -30.08.2026

a

St. Anna

Vorspeise Menii 1 Menii 2 Dessert Nachmittagscafé |Abendessen Beilage
Kottbular in RahmsoRe b,g,i,a1
Montag - dazu Kartoffelstampf b,g,i d Roter Heringssalat f,b,gi,a1 dazu Nachmittagskaffee| saures Gemiise
Bouillion b, PTbg,ial un : Fruchtquarki
24.08.2026 uitiion beiat kleine Schwenk Kartoffeln b,g,i,a1 uchtquarki dazu Kekse 1,i,m,a1 b,g,
Erbsen in Sof3e b,g,i,a1
. 1/2 Hahnchen b,g,1,2,3,4,5 dazu
Dienstag Cremesuppe bg,ial | S I:gutenges‘cihnet;e!tes .lncl;elle"r Pommes Frites und Salat bg5i | Haselnusspudding i | Duplo Riegel 1,im,a1 Brotzeit auf dem
25.08.2026 ghat | Solse beial A s mit Gemuse 2 Wohnbereich
Schweinebraten in SoRe b,g,i,a1 Hausgemachter Kartoffelsalat
Mittwoch = . . . "Eisbecher" auf | Brotzeit auf dem
- b,g,m,idazu eine Bratwurst b,gm,i
26.08.2026 Nudelsuppe b,g,i,a1 d:i\sz Kartofﬁeln und Obstsalat 1 dem WB Wohnbereich
Wirsinggemiise b,g,i,a1
Donnersta Putenbrust Medaillions b,g,i,a1 "Bunter Salatteller mit Joshurt Aprikosen Kise gebackener
g Cremesuppe b,g,i,al dazu Ofenkartoffeln und Hahnchenbrust bg,ims dazu " g. " P Camenbert m,a1,i
27.08.2026 Gurk I _ Stracciatella" i Kuchen 1,i,m,a1 it Konfiti
urkensalat b,g,m,i,5 Baguette a1 mit Konfitiire
] Paniertes Fischfilet b,g,i,a1 dazu Grillgemiise mit Kartoffeln und . . . .
Freitag . . Pudding mit Nachmittagskaffee | Brotzeit auf dem
28.08.2026 Gemusesuppe bzl Kartoffeln und Salat mit ( Vanillegeschmacki | dazu Kekse 1,,m,a1 | Wohnbereich
R Joghurtdressing b,g,i,m,5 Quarkdipp bg,i, 8 ' o
Samstag Zwiebel Gulasch mit Paprika bgia1| Kaiserschmarren 1,im,1 dazu . Nachmittagskaffee | Rohkost (Gurke /
Tagessuppe b,g,i,a1 ire ( eing.Obst _
29.08.2026 dazu Fusilli in Butter b,g Apfelkompott dazu Kekse 1,i,m,a1 | Datteltomaten)
Hackbraten in SoRe b,g,m,i,a1 dazu
Sonntag Kartoffeln und Salat mit Bunte Farfalle alla Carbonara mit . Sahne Nuss Torte | Brotzeit auf dem
Tagessuppe b,g,i, . Bayrischcremei .
30.08.2026 & PPE bigial Schinken Sahnesof3e b,g,i,a1 y ' 1,i,M,al Wohnbereich

Cocktaildressing b,g,i,m,5

Enthalt Allergieauslosende Stoffe: a Glutenhaltig (a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere,d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdniisse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfriichte (L1 Mandeln, L2 Haselniisse, L3
Walniisse, L4 Cashewniisse, L5 Pekanniisse, L6 Paraniisse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Niisse), m Eier, n Weichtiere. Zusatzstoffe: 1 StiBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstirker, 6 mit Alkohol

Anderungen vorbehalten!

Vegetarisches Gericht ( Bewohner Wunsch




